Las cocinas de uso compartido mejoran los negocios alimentarios locales y regionales al
ofrecer cocinas comerciales para uso empresarial. Las cocinas de uso compartido ofrecen
enfoques integrales y diversos para crear productos de valor anadido, en los que las
empresas pueden preparar, cocinar, envasar y almacenar productos en una locacion
compartida. Las pequenas empresas, como restaurantes y panaderias, suelen utilizar
cocinas de uso compartido cuando no disponen del capital necesario para permitirse un
local comercial. Los distintos modelos de cocinas de uso compartido pueden incluir
incubadoras, centros de innovacion, aceleradoras y cocinas de demostracion.

. Permitir la contaminacion cruzada de los
productos de varias personas que utilizan la
cocina

. Garantizar el cumplimiento de las normas
de limpieza e innocuidad alimentaria por
parte de todos los usuarios

. Acceder al equipo, almacenamiento e
infraestructuras necesarias

. Gestionar adecuadamente las instalaciones
para garantizar la seguridad y la calidad

. Garantizar suficiente espacio de
almacenamiento y de trabajo en una
instalacion

. ldentificar las fuentes de financiacion para
la gestiéon y otras aportaciones

. Localizar la instalacion adecuada dentro de
una comunidad
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